Saisonale Speisekarte und unsere ,Klassiker"”

Zusatzlich zu dieser Speisekarte,
bieten wir lhnen weitere Gerichte
mit Fisch-, Wild und Gefliigel
auf unserer Tageskarte an,
die mehrmals wochentlich wechselt.

Yorspeisen als .kleiner Auftakt”

6 Stiick Weinberg-Schnecken
mit Knoblauch-Butter gratiniert
dazu WeiBbrot 9.00 €

Ziegenkdse-Medaillon
mit Thymian-Honig gratiniert,
mit Krauterblattsalat und eingelegten Radieschen 8.80 €

Krauter-Blattsalat und Ruccola
mariniert mit Vinaigrette von Walnussol und Balsamico
und lila Kartoffelchips 7.50 €

Gemischter Salatteller
mit French-Dressing mariniert 5.50€



Hauptgerichte

Paniertes Schnitzel

,Wiener Art“

mit Pommes frites vom Schwein 13.50 €

vom Kalb 17.50€

Schweineriickensteak

gegrillt, mit Krauterkruste Gberbacken

auf Rotweinsauce

mit Kohlrabigemise, dazu hausgemachte Spatzle 15.80 €

Kalbsbdckle
in Burgunder geschmort
mit Ratatouille-Gemiise
dazu Zitronen-Graupen-Risotto 19.80 €

Vom einheimischen Rind:

Zwiebelrostbraten
-vom Rinderriicken geschnitten-
mit Rostzwiebeln, Gemiisegarnitur
dazu hausgemachte Spatzle 21.50€

Rib-Eye-Steak -250g-
gegrillt mit gestoBRenem Pfeffer
dazu Krautercreme, Ratatouille-Gemise
und Bratkartoffeln 23.50€

Fiur ,echte Fleisch-Liebhaber
-Dry aged, mind. 4 Wochen am Knochen gereift-
-vom einheimischen Rind-

- T-Bone-Steak ca. 450g 29.50 €
- Kotelett ca. 400g 27.50 €

mit Gem{Uisegarnitur, BBQ-Dip und Krautercreme
dazu SulBkartoffel-frites

Zu unseren Hauptgerichten empfehlen wir als Beilage:

Gemiiseteller
mit vier verschiedenen Frischgemiise 5.50 €

-Gerichte mit frischen Fischen, Wild und Gefliigel finden Sie immer auf unserer Tageskarte-



Kleine Gerichte und Vegetarisches

,Bunter Gemiiseteller”
mit vier verschiedenen Frischgemise
dazu Zitronen-Graupen-Risotto

Salat ,De Chévre”
Verschiedene Salate und Blattsalat
mit gratiniertem franzdsischem Ziegenfrischkase
und Kaserollchen mit Rhabarber-Pfeffer-Chutney

,Back-Hendl-Salat”
Putenfilet im Kirbiskernmantel
auf Kartoffel-Gurken-Salat mit Ruccola

,Nizza-Salat auf andere Art“
Gebratenes Fischfilet auf Salat von Bohnen, Kartoffeln,
Tomaten, Gurken, Paprika und Oliven
mariniert mit Limonen-Vinaigrette

Rindfleisch-Salat
Diinne Scheiben vom gekochtem Rindfleisch
mit Meerrettich-Vinaigrette, marinierten Gurken
und Zwiebeln, mit Salatbouquet, dazu Brot
dazu Portion Bratkartoffeln

Vesper - Gerichte

»Steak-Burger”

Gebratenes Schweineriickensteak

mit Zwiebeln und Kase tGberbacken

mit Gurke, Tomate, Salat und BBQ-Dip im Sesambrotchen

dazu Portion StuRkartoffel-frites

Vesper-Variation

mit mariniertem Rindfleisch mit Gurken und Zwiebeln,

Melone mit rohem und gekochtem Schinken,

verschiedener Kase mit Rhabarber-Pfeffer-Chutney,

Salatgarnitur und Brot

Wourstsalat
mit Senfmarinade, dazu Brot

Wourstsalat ,Schweizer Art”
mit Kdse und Senfmarinade, dazu Brot

Kdsebrot oder Schinkenbrot

13.80 €

13.80 €

12.50€

14.80 €

9.80 €
3.00 €

10.80 €

3.50€

11.80 €

7.80 €

8.50 €

6.00 €



Desserts

Unsere Mini’'s“

Genielen Sie als stiRen Abschluss
eines oder mehrere unserer kleinen Desserts
ganz nach Ihrem Geschmack
Creme bruleé
Mango-Sorbet

auf Mangokompott
mit Zitronen-Verbene

Warmes Rhabarber-Crumble
mit Mandel-Thymian-Streusel

Limoncello-Parfait
mit marinierten Erdbeeren

Parfait von weiRer Schokolade
mit Minze

Erdbeer-Rhabarber-Kompott

mit Knusperblatt

je ,Mini-Dessert” 3.80 €

-Weitere Desserts auf unserer Eiskarte-



